
ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ ΜΑΡΓΑΡΗΣ

Νόστιμα,  
γιατί είναι υγιεινά!
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γιατί είναι υγιεινά!
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Εδώ και 50 χρόνια, παράγουμε ελληνική πίτα για σουβλάκι και  
άλλα αρτοσκευάσματα, με βάση την υγιεινή διατροφή και  

τον σεβασμό στον συνανθρώπό μας. Γι’ αυτό, όλα τα προϊόντα μας  
δεν έχουν συντηρητικά ή άλλα χημικά πρόσθετα  

που αλλοιώνουν τη γεύση και τις θρεπτικές αξίες.

Δραστηριοποιούμαστε στη χονδρική σε επιχειρήσεις HORECA,  
(Εστίαση & Τουρισμό), Supermarkets και στη λιανική πώληση, 

από το κατάστημα μας. Με σταθερούς ρυθμούς  
αναπτύσσουμε συνεχώς τη γκάμα προϊόντων μας και  

τα σημεία διανομής σε όλη την Ελλάδα.

Στην παραγωγή τροφίμων εφαρμόζουμε αρχές HACCP  
και Σύστημα Ποιότητας και Ασφάλειας Τροφίμων  

σύμφωνα με τα Διεθνή Πρότυπα ISO 9001 & ISO 22000.
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ΓλυκίσματαΨωμί για Τοστ

3326

Διάφορα 
Αρτοσκευάσματα

30

Ψωμί για Burger

17

Ψωμί για Σάντουιτς 
& Hot Dog

21

Ψωμί Brioche English 
Muffin

23

Ελληνική Πίτα για 
Σουβλάκι 

6

Ψωμάκια Κουβέρ

14

Βάση & Έτοιμη Πίτσα
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Ψήνεται σε πλατώ ή σχάρα 
για 1-2 λεπτά στους 200οC περίπου.

    Αν τη χρησιμοποιήσετε φρέσκια ή  
από τη συντήρηση ή  και κατευθείαν 
από την κατάψυξη χρειάζεται τον 
ίδιο χρόνο ψησίματος και διατηρεί 
την ίδια γεύση.

  Σε περίπτωση αφυδάτωσης 
ενυδατώνουμε με λίγο νερό πριν 
το ψήσιμο με σπρέι ή πινέλο. 

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται 
για 1-2 μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

 Πιτάκι Σταρένιο 10 cm 01.10 40gr. 10 τεμ.

 Πίτα Σταρένια 16-17 cm 01.17 92 gr. 20 τεμ.

 Πίτα Σταρένια 17-18c m 01.18 102 gr. 10 τεμ.

 Πίτα Σταρένια Γίγας   22-23 cm 01.23 190 gr. 5 τεμ.

 Πίτα Ολικής Άλεσης  16-17 cm 01.17w 92 gr. 20 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

  Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

Ελληνική Παραδοσιακή 
Πίτα για Σουβλάκι

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ

7100% Χωρίς Συντηρητικά 
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Ψήσιμο σε αερόφουρνο: 
Προθερμαί νουμε τον φού ρνο στους 
250οC. Επιλέ γουμε το πρό γραμμα 
πά νω-κά τω αντί σταση και αέ ρα. 

  Αποψύχουμε την πίτσα και αφού  
ο φού ρνος έ χει προθερμανθεί , 
τοποθετού με την πί τσα σε μια θέ ση 
χαμηλό τερα από το μεσαί ο επί πεδο 
και ψή νουμε για περί που 6 λεπτά  
(ανά λογα το φού ρνο).

  Προτεί νουμε να μην αποψύ χετε την 
πί τσα σε φού ρνο μικροκυμά των.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Όταν αποψυχθεί  δεν επαναψύ χεται.

PIZZA Μαργαρίτα

 Πίτσα Μαργαρίτα 17cm 04.17m 215 gr. 5 τεμ.

 Πίτσα Μαργαρίτα 26cm 04.26m 374 gr. 1 τεμ.

 Πίτσα Μαργαρίτα 30cm 04.30m 500 gr. 1 τεμ.

 Πίτσα Μαργαρίτα  40cm 04.40m 830 gr. 1 τεμ.

 Μαργαρίτα 50x30cm 04.50m 830 gr. 1 τεμ.
 Gastronorm

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Ψήσιμο σε αερόφουρνο: 
Προθερμαί νουμε τον φού ρνο στους 
250οC. Επιλέ γουμε το πρό γραμμα 
πά νω-κά τω αντί σταση και αέ ρα. 

  Αποψύχουμε την πίτσα και αφού  
ο φού ρνος έ χει προθερμανθεί , 
τοποθετού με την πί τσα σε μια θέ ση 
χαμηλό τερα από το μεσαί ο επί πεδο 
και ψή νουμε για περί που 6 λεπτά  
(ανά λογα το φού ρνο).

  Προτεί νουμε να μην αποψύ χετε την 
πί τσα σε φού ρνο μικροκυμά των.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Όταν αποψυχθεί  δεν επαναψύ χεται.

 Μίνι Πίτσα Special  9-10cm 04.10s 80 gr. 5 τεμ.

 Πίτσα Special  17cm 04.17s 230 gr. 5 τεμ.

 Πίτσα Special  26cm 04.26s 458 gr. 1 τεμ.

 Πίτσα Special  30cm  04.30s 610 gr. 1 τεμ.

 Πίτσα Special 40cm 04.40s 950 gr. 1 τεμ.

 Special Gastronorm 50x30cm 04.50s 950 gr. 1 τεμ.

PIZZA Special

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες



100% Χωρίς Συντηρητικά 11

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Η ζύ μη πί τσας ψή νεται ενδεικτικά  
στους 240-250οC για 6 λεπτά  
περί που, εξαρτάται αν ο φού ρνος 
εί ναι αερό φουρνος, κλασικό ς 
κυκλοθερμικό ς ή  πί τσας. 
Κατά λληλη και για ξυλό φουρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Βάση Πίτσας

 Βάση πίτσας 17cm 03.17 05 gr. 10 τεμ.

 Βάση Πίτσας 26cm 03.26 195 gr. 3 τεμ.

 Βάση πίτσας  30cm 03.30 260 gr. 5 τεμ.

 Βάση πίτσας 40cm 03.40 400 gr. 2 τεμ.

 Βάση Gastronorm 50x30cm 03.5 400 gr. 5 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) για 5 
ημέρες

   Στην κατάψυξη (-18οC) για 
12 μήνες

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Αποψύχουμε την ζύμη πίτσας 
προσεκτικά, λόγω της πολύ λεπτής 
δομής της. Θα πρέπει να έρθει σε 
θερμοκρασία περιβάλλοντος ώστε 
να αποκτήσει ξανά ευλυγισία. 

  Ψή νεται ενδεικτικά  στους 
240-250οC για 4-6 λεπτά  περί που, 
εξαρτάται αν ο φού ρνος εί ναι 
αερό φουρνος, κλασικό ς 
κυκλοθερμικό ς ή  πί τσας. 
Κατά λληλη και για ξυλό φουρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

 Ιταλική 30cm 03.30n 240 gr. 5 τεμ.
 Βάση πίτσας

 Ιταλική  40cm  03.40n 390 gr. 5 τεμ.
 Βάση πίτσας

Ιταλική Βάση Πίτσας

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδί δεται κατεψυγμέ νη. Για εύκολο 
άνοιγμα αποψύχουμε τη ζύ μη καλά και 
την ανοί γουμε στο επιθυμητό  μέ γεθος 
και πά χος.

  Δεν χρειά ζεται στό φα ή  ξεκού ραση.

  Την ετοιμά ζουμε και την ψή νουμε 
ενδεικτικά  στους 240-250οC για 6 λεπτά  
περί που, εξαρτάται αν ο φού ρνος εί ναι 
αερό φουρνος, κλασικό ς κυκλοθερμικό ς 
ή  πί τσας. 

  Κατά λληλη να χρησιμοποιηθεί  για 
καλτσό νε, πεϊ νιρλί  ή  στικ ζύ μης. 
Κατά λληλη επί σης και για ξυλό φουρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ!

  Όταν αποψυχθεί, δεν επαναψύ χεται. 

Ζύμη Πίτσας μπαλάκι

 Ζύμη Πίτσας  μπαλάκι Ο3.150 150 gr. 20 τεμ.

 Ζύμη Πίτσας  μπαλάκι Ο3.300 300 gr. 10 τεμ.

 Ζύμη Πίτσας   μπαλάκι Ο3.600 600 gr. 10 τεμ.

 Ζύμη Πίτσας  μπαλάκι Ο3.300W 300 gr. 10 τεμ.
 Ολικής Άλεσης

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Στην κατάψυξη (-18οC) για 
12 μήνες

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Αποψύ χεται και μετά ζεστένεται σε 
φού ρνο στους 180-200oC περίπου για 
1-2 λεπτά  ή περισσότερο, ανάλογα το 
πόσο τραγανή θέλετε την κόρα.

  Αν θέλετε να το ζεστάνετε απευθείας 
από την κατάψυξη, θα χρειαστεί 
περισσότερο χρόνο σε χαμηλότερη 
θερμοκρασία.  

  Μπορείτε επίσης, να το ζεστάνεται σε 
τοστιέρα ανάλογα τη χρήση.

  Σερβί ρεται ζεστό  για να απελευθερώσει 
τα αρώματά του.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 μέ ρες 
στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμάκι Κουβέρ 
Χειροποίητο

Το International 
Taste Institute και 
η εξειδικευμένη 
ομάδα τους από 
σεφ και σομελιέ 
παγκόσμιας εμβέλειας 
έδωσε στο Ψωμάκι Κουβέρ 
Χειροποίητο Μάργαρης, 
διπλό βραβείο, 
το «Superior Taste Award».  

Το βραβείο αυτό χορηγείται 
σε τρόφιμα υψηλής ποιότητας.

 Κουβέρ Χειροποίητο 7 cm 02.01 50 gr. 20 τεμ.

 Ψωμάκι Χειροποίητο 18 cm 02.02 100 gr. 10 τεμ.

 Ψωμάκι Χειροποίητο 22 cm 02.03 150 gr. 5 τεμ.

 Κουβέρ Χειροποίητο 11 cm 02.04 150 gr. 10 τεμ.
 Ελληνικό burger

 Κουβέρ Χειροποίητο 7 cm 02.01w 50 gr. 20 τεμ.
 Ολικής Άλεσης με κριθάρι

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Αποψύ χεται και μετά ζεστένεται σε 
φού ρνο στους 180-200oC περίπου για 
1-2 λεπτά  ή περισσότερο, ανάλογα το 
πόσο τραγανή θέλετε την κόρα.

  Αν θέλετε να το ζεστάνετε απευθείας 
από την κατάψυξη, θα χρειαστεί 
περισσότερο χρόνο σε χαμηλότερη 
θερμοκρασία.  

  Σερβί ρεται ζεστό  για να απελευθερώσει 
τα αρώματά του.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 μέ ρες 
στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

Ψωμάκια Κουβέρ 

 Ψωμάκι Τετράγωνο 5x5 cm  07.5p 40 gr. 40 τεμ.
 Panier

 Ψωμάκι Τετράγωνο 5x5 cm 07.05w 40 gr. 40 τεμ.
 Πολύσπορο

 Ψωμάκι σε Sticks 12 cm 07.01vs 8 gr. 600 τεμ.

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδίδεται φρέ σκο ή  
κατεψυγμέ νο και κατό πιν οδηγιώ ν 
μπορεί τε να διαχειριστεί τε την 
αποθή κευση του.

  Κό βεται και ζεσταί νεται σε πλά κα ή  
φού ρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

 Poldo Burger  5-6cm 06.5 110 gr. 12 τεμ.

 Poldo Burger  10-11cm  06.10 110 gr. 6 τεμ.

 Poldo Burger  11-12cm  06.11 110 gr. 6 τεμ.

 Poldo Burger  12-13cm 06.06.12 110 gr. 6 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

  Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

Ψωμί Poldo Burger

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδίδεται φρέ σκο ή  κατεψυγμέ νο 
και κατό πιν οδηγιώ ν μπορεί τε να 
διαχειριστεί τε την αποθή κευση του.

  Κό βεται και ζεσταί νεται σε πλά κα ή  
φού ρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 μέ ρες 
στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμί Brioche Burger

 Brioche Burger  5-6cm 06.5bb 110 gr. 12 τεμ.

 Brioche Burger  11-12cm 06.11bb 110 gr. 6 τεμ.

 Brioche Burger (plus) 12-13cm  06.12pbb 110 gr. 6 τεμ.
 Extra Butter 

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδίδεται φρέ σκο ή  
κατεψυγμέ νο και κατό πιν οδηγιώ ν 
μπορεί τε να διαχειριστεί τε την 
αποθή κευση του.

  Κό βεται και ζεσταί νεται σε πλά κα ή  
φού ρνο.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

 Village 100%  11-12cm  06.11v 110 gr. 6 τεμ.
 Burger

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

  Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

Ψωμί Village 100% 
Burger

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραλαμβά νεται φρέ σκο ή  κατεψυγμέ νο 
και κατό πιν οδηγιώ ν μπορεί τε να 
διαχειριστεί τε την αποθή κευση του.

  Αν είναι κατεψυγμένο το ξεπαγώνετε σε 
θερμοκρασί α περιβά λλοντος.

  Bουτυρώνετε ελαφρώς και ψήνετε σε 
τηγάνι, για 2-3 περίπου λεπτά από κάθε 
πλευρά μέχρι να δημιουργήθει μια καφέ 
κρούστα και στη συνέχεια προσθέτετε τα 
υλικά που επιθυμείτε.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 μέ ρες 
στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμάκι Brioche 
English Muffin

 Ψωμάκι Brioche  10 cm 10.01 42 gr. 10 τεμ.
 English Muffin

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

100% Χωρίς Συντηρητικά 22
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραλαμβά νεται φρέ σκο ή  
κατεψυγμέ νο και κατό πιν οδηγιώ ν 
μπορεί τε να διαχειριστεί τε την 
αποθή κευση του.

  Ψή νεται σε τοστιέ ρα ή  σε πλατό  
για 2-3 λεπτά .

  Σε περίπτωση που το προϊόν είναι 
από κατάψυξη πριν το κόψουμε 
- πάντα - το προθερμαίνουμε για 
λίγο στην τοστιέρα για να αποκτήσει 
την ελαστικότητα του.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμί για Sandwich 

 Ψωμί για Σάντουιτς 24 cm 12.170 158 gr. 5 τεμ.

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραλαμβά νεται φρέ σκο ή  
κατεψυγμέ νο και κατό πιν οδηγιώ ν 
μπορεί τε να διαχειριστεί τε την 
αποθή κευση του.

  Ψή νεται σε τοστιέ ρα ή  σε πλατό  
για 2-3 λεπτά .

  Σε περίπτωση που το προϊόν είναι 
από κατάψυξη πριν το κόψουμε 
- πάντα - το προθερμαίνουμε για 
λίγο στην τοστιέρα για να αποκτήσει 
την ελαστικότητα του.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

 Hot Dog mini 7 cm  11.70 60 gr. 150 τεμ.

 Hot Dog 18 cm 11.100 85 gr. 5 τεμ.

 Hot Dog Brioche 18 cm 11.100b 85 gr. 5 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

  Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 2 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

Ψωμί για Hot Dog

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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 Τοστ Σταρένιο 10x10 05.10 470 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Σταρένιο 12x12 05.12 820 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Σταρένιο 14x14 05.14 1130 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Ολικής Άλεσης  10x10 05.10w 470 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Ολικής Άλεσης 12x12 05.12w 820 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Ολικής Άλεσης 14x14 05.124w 1130 gr. 1 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραλαμβά νεται φρέ σκο ή  
κατεψυγμέ νο και κατό πιν οδηγιώ ν 
μπορεί τε να διαχειριστεί τε την 
αποθή κευση του.

  Ψή νεται σε τοστιέ ρα ή  σε πλατό  
για 2-3 λεπτά .

  Σε περίπτωση που το προϊόν είναι 
από κατάψυξη πριν το κόψουμε - 
πάντα - το προθερμαίνουμε για λίγο 
στην τοστιέρα για να αποκτήσει την 
ελαστικότητα του.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμί για Tοστ Σταρένιο 
και Ολικής Άλεσης

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 5 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

100% Χωρίς Συντηρητικά 27



ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδίδεται φρέ σκο ή  κατεψυγμέ νο 
και κατό πιν οδηγιώ ν μπορεί τε να 
διαχειριστεί τε την αποθή κευση του.

  Ψή νεται σε τοστιέ ρα ή  σε πλατό  για 
2-3 λεπτά .

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμί για Tοστ Velvet

 Τοστ Velvet 12x12 05.12v 820 gr. 1 τεμ.

 Τοστ Velvet 14x14 05.14v 1130 gr. 1 τεμ.

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

100% Χωρίς Συντηρητικά 28
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 Τοστ Μπόμπα  13cm  05.13b 450 gr. 1 τεμ.
 Brioche

 Τοστ Μπόμπα  16cm  05.16b 670 gr. 1 τεμ.
 Brioche

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Παραδίδεται φρέ σκο ή  κατεψυγμέ νο 
και κατό πιν οδηγιώ ν μπορεί τε να 
διαχειριστεί τε την αποθή κευση του..

  Ψή νεται σε τοστιέ ρα ή  σε πλατό  
για 2-3 λεπτά .

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 
μέ ρες στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Ψωμί για Τοστ 
Μπόμπα Brioche

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 3 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Ξεπαγώνουμε σε θερμοκρασί α 
περιβά λλοντος.

  Ψή νουμε σε προθερμασμέ νο 
φού ρνο στους 180οC 
για 16‘ - 20’ (ανά λογα το 
φού ρνο).

ΠΡΟΣΟΧΗ!

   Όταν αποψυχθεί, δεν 
επαναψύ χεται. 

Χωριάτικο Καρβέλι 
100% Bake off

 Χωριάτικο Καρβέλι 13 cm  10.03 200 gr. 10 τεμ.
 100% Bake off

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
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Κρουτόν Σταρένιο & 
Ολικής Άλεσης

 Σταρένιο Κρουτόν  5.500 500 gr. 1 τεμ.

 Κρουτόν   5.500w 500 gr. 1 τεμ.
 Ολικής Άλεσης

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 6 μήνες
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 Ανάμεικτο  Κέικ  09. 500m 500 gr. 1 τεμ.

 Ανάμεικτο Cupcake  09. 70m 70 gr. 10 τεμ.

 Βανίλια Κέικ  09.500v 500 gr. 1 τεμ.

 Βανίλια  Cupcake 09.70v 70 gr. 10 τεμ.

 Σοκολάτα   Κέικ  09.500c 500 gr. 1 τεμ.

 Σοκολάτα  Cupcake  09.70c 70 gr. 10 τεμ.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

  Κόψτε και απολαύστε το πεντανόστιμο 
κέικ μας στο πρωινό σας αλλά και σε 
κάθε στιγμή της ημέρας. 

  Από κατάψυξη, αποψύχετε σε 
θερμοκρασία περιβάλλοντος και είναι 
έτοιμο προς χρήση.

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

  Αν αποψυχθεί , διατηρεί ται για 1-2 μέ ρες 
στη συντή ρηση.

  Δεν επαναψύ χεται.

Κέικ - Cupcakes

 ΠΡΟΪΟΝ  ΜΕΓΕΘΟΣ ΚΩΔΙΚΟΣ ΒΑΡΟΣ  ΣΥΣΚ/ΣΙΑ
ΟΔΗΓΙΕΣ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗΣ
Από την ημερομηνία 
παραγωγής το προϊόν μπορεί 
να διατηρηθεί:

   Σε συνθήκες περιβάλλοντος 
για 5 ημέρες

   Στη συντήρηση (4οC) 
για 5 ημέρες

  Στην κατάψυξη (-18οC) 
για 12 μήνες





Νόστιμα,  
γιατί είναι υγιεινά!

www.margaris.gr

Αμπελόκηποι Ζακύνθου, Τ.Κ. 29100, Ζάκυνθος 
Τηλ.: 2695 048 605 - Email: info@margaris.gr
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